
 

 

 
 
 
 
L'Amaro Amara ha una storia fatta di tradizioni e di famiglia. 
E' un amaro dalle note agrumate, nasce alle pendici del vulcano più alto 
d'Europa, l'Etna e dall'incontro tra le migliori scorze di arance rosse 
selezionate ad una ad una unite ad all'alcol e all'infuso composto da 
zucchero ed erbe aromatiche. 
 
Il suo nome "Amara" declinato al femminile è dedicato alle donne. 
Immaginato e pensato per loro, con le sue caratteristiche semplici e 
delicate allo stesso tempo con il suo sapore corposo, unico e deciso. 
Ideale a fine pasto da servire ghiacciato, esalta il suo sapore attraverso 
alcuni cocktail. 
Il più importante è l'Etna Spritz in chiave siciliana, unico drink italiano 
nella classifica dei migliori cocktail al mondo stilata da Condè Nast 
Traveler USA, grazie al Bar Manager Alfio Liotta.  
 
La nostra storia: 
 
Edoardo Strano giovane imprenditore siciliano, riceve in dono dal nonno 
un grande agrumeto e dopo la laurea decide di creare, grazie all'arancia 
Rossa di Sicilia IGP, un amaro naturale dal gusto deciso e dal colore 
limpido, naturale al 100%.  
Riconosciuto nel panorama delle eccellenze siciliane, Amara ha una storia 
semplice.  
E' distribuito i tutto il mondo con un incremento di vendita del 30% ogni 
anno.  
 
 


