
Amaro Amara, l’iconico liquore di Arance Rosse  
di Sicilia, incontra Caroni
Una piccola produzione di bottiglie numerate per una 
versione da collezione, al cui interno le note amare delle 
scorze di Arance rosse IGP Sicilia incontrano i profumi delle 
erbe aromatiche dell’Etna e si arricchiscono di un affinamento 
di 12 mesi in botti che hanno contenuto rum Caroni, un 
distillato mitico per gli appassionati e i collezionisti di tutto 
il mondo. Una piccola produzione di pregio: ideale a fine 
pasto oppure davanti al camino come liquore da meditazione. 
Tra gli abbinamenti gastronomici di maggiore successo, 
Amara Caroni, grazie alla sua nota alcolica e al suo corpo 
piacevole, si sposa perfettamente al cioccolato di Modica IGP 
o ai formaggi mediamente stagionati come il Parmigiano 
Reggiano o il Ragusano DOP. Per un’esperienza sensoriale 
unica, invece, i veri estimatori potranno scoprire le preziose 
note di Amara Caroni accompagnandolo a originali piatti di 
pesce, come i gamberoni sfumati al rum, oppure di carne, 
come le costine di maiale marinate e glassate in salsa 
barbecue.

“Conosco un uomo che ha smesso di fumare, di bere,  
di fare sesso e di mangiare pesante. È rimasto in salute 
fino a che non si è suicidato”

JOHNNY CARSON
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Amara Caroni, Prezzo ND
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