
A M A R A  B  A  R K AMARA BARK - BLOOD ORANGE IGP TREE LIQUOR

MATERIA PRIMA 

GRADAZIONE ALCOLICA 

TEMPERATURA OTTIMALE 

INGREDIENTI 

corteccia di albero di arancia rossa di 
Sicilia igp. infuso d'erbe  

30% 

dai 14°C ai 20°C 

Acqua, alcool. zucchero, aromi naturali 
(infuso di corteccia di albero 
di arancia rossa e erbe spontanee) 

Quando la preziosa corteccia dei nostri alberi di Arancia Rossa IGP incontra lo 

speciale infuso di erbe spontanee dell’Etna nasce Amara Bark, un amaro ricco di 
intensi sentori di legno. Amara Bark è un gesto d’amore per i nostri aranceti. In 
estate durante la potatura degli aranci preleviamo la corteccia dei rami più forti per 
ottenere un legno ricco di linfa che lasciamo riposare per sei mesi. Amara Bark viene 
prodotto in piccole quantità con una lavorazione lenta e artigianale che esalta tutti i 
profumi della campagna agricola etnea.


