
A M A R  A  C  A R O N I AMARA CARONI FULL PROOF -SINGLE CASK

MATERIA PRIMA 

GRADAZIONE ALCOLICA 

TEMPERATURA OTTIMALE 

INGREDIENTI 

arancia rossa di sicilia igp, infuso d'erbe 

30% 

dai 14°C ai 20°C 

Acqua, alcool, zucchero, aromi naturali 
(infuso di scorze di arancia rossa e 
erbe spontanee) 

Le note amare delle scorze di arance rosse IGP Sicilia incontrano i profumi delle
erbe aromatiche dell’Etna e si arricchiscono di un affinamento di 12 mesi in 
botti che hanno contenuto il rum Caroni, un distillato mitico per gli appassionati 
e i collezionisti di tutto il mondo. Un processo di produzione lento e paziente 
che rende Amara Caroni un liquore originale, unico nel suo genere.
Amara Caroni è una piccola produzione di pregio: ideale a fine pasto oppure 
durante le sere d’inverno davanti al camino come liquore da meditazione.
Tra gli abbinamenti gastronomici di maggiore successo, Amara Caroni, grazie 
alla sua nota alcolica e al suo corpo piacevole, si sposa perfettamente al 
cioccolato di Modica IGP o ai formaggi mediamente stagionati come il 
Parmigiano Reggiano o il Ragusano DOP. Per un’esperienza sensoriale unica 
invece, i veri estimatori potranno scoprire le preziose note di Amara Caroni 
accompagnandolo ad originali piatti di pesce oppure di carne.


